Speiseplan in der Cafeteria

Woche vom 13. Juli - 17. Juli 2026

D
|

KEFFEL-HAUS

——— @ AMHOFAUPARK

Menu 1 Menu 2
Montag Pasta mit Tomaten-Wurstgulasch Gedinstetes Fischfilet mit Wurzelgemiise und

(A:G1,M/Z:2) KrautersoRe, dazu Kartoffelpliree (a:f, 61, m,53,/2:3)

Kompott 6,00€ | Kompott 8,00€
Dienstag Krautroulade mit SofRe und Salzkartoffeln Schweine-Geschnetzeltes Gartnerin mit buntem

(A: G1, M) Gemuse, dazu Butterspatzle (a: 61, m)

Dessert 8,00€ | pessert 8,00€
Mittwoch Griechische Hirtenpfanne mit Hack, Tomate, | 2 Eier in pikanter SenfsoRRe, dazu Salzkartoffeln

Hirtenkdse und milder Peperoni

Rohkost (a: 61, E1, M) Rohkost (a: 61, m)

frisches Obst 8,00€ Dessert 6,00€
Donnerstag Schweinebraten mit SoRe, Kohlrabi-Gemiise | Paprika-Zucchini-Ragout mit Gemiusereis

und Knédelscheiben (a: 61, m, E1) (A:GL M

Kompott 6,00€

Kompott 8,00€
Freitag Milchreis mit Butter und Zimt-Zucker Kesselgulasch mit Paprika und Kartoffeln,

(A: G1, M) Bauernbrot (a: 61,6 4, s4)

Kompott 6,00€ Dessert 6,00€

Offnungszeit der Cafeteria laut Aushang (Mittagessen Montag bis Freitag 11:30Uhr — 13:00Uhr)

Guten Appetit wiinscht das Team der Cafeteria! (Informationen iiber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern)




Speiseplan in der Cafeteria

Woche vom 20. Juli — 24. Juli 2026

D
|

KEFFEL-HAUS

— @ AM HOFAUPARK

Menu 1 Menu 2
Montag Wikingertopf mit Hackballchen und Gebratene Hahnchenbrust mit Ratatouille-Gemiise,
buntem Gemiise, dazu Butterspitzle (a:c1,e1) | dazu Langkornreis (a:r, v, 61)
Kompott 8,00€ Kompott 8,00€
Dienstag Geschmorte Rippchen mit SoRe, Gebratene Bockwurst mit fruchtiger Curry-TomatensoRe,
Sauerkraut und Salzkartoffeln dazu Kartoffelecken (a:s2,61/z:2)
(A:G1/Z:2)
Dessert 8 00€ Dessert 8,00€
Mittwoch Gebratener Fischtaler mit Schmorgurken Schweinesteak mit Rahmchampignons und Rosti-Ecken
und Petersilienkartoffeln (a: 61, r, m) (A:GLM)
Kompott 8,00€
Kompott 8,00€
Donnerstag Panierte Hahnchenkeule, dazu Nudelsalat 2 Krautereierkuchen mit Spinat-Frischkdse-Sauce
mit Rucola, Tomate und Hirtenkase Rohkost (a: 61, m)
Rohkost (a: 61, 1 frisches Obst 6,00€
frisches Obst 8,00€
Freitag Linseneintopf mit Rauchfleisch und Nudeleintopf mit Gefllgelfleisch und Gemise
Kartoffeln, Bauernbrot (a: 61, 64,54 /7: 2) Bauernbrot (a: 61,64, s4)
Dessert 6,00€ | Dessert 6,00€

Offnungszeit der Cafeteria laut Aushang (Mittagessen Montag bis Freitag 11:30Uhr — 13:00Uhr)

Guten Appetit wiinscht das Team der Cafeteria! (Informationen iiber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern)




Speiseplan in der Cafeteria

Woche vom 27. Juli — 31. Juli 2026

D
|

KEFFEL-HAUS

——— @ AMHOFAUPARK

Menu 1 Menu 2
Montag Rahmspinat mit Riihrei und Salzkartoffeln Gebratenes Fischfilet mit Barlauch-SoRe,

(A: G1, M, E1) dazu Dillkartoffeln (a:, c1)

Kompott 8,00€ | Kompott 8,00€
Dienstag Gefligelpfannchen mit fruchtigem Kangurubraten mit Porree-Gemtuse und

Curryrahm, dazu Langkornreis Rosmarinkartoffeln (a: 61, m)

(A: G1, M)

Dessert 8,00€ Dessert 8,00€
Mittwoch Nudelauflauf mit Schinken, Tomate, Schweineschnitzel mit Zitrone, dazu

Basilikum und Parmesan, Rohkost (a:61,m/z2) | Kartoffel-Gurkensalat, Rohkost (a: 61, m)

frisches Obst 8,00¢ | frisches Obst 8,00€
Donnerstag Hacksteak mit buntem Bohnengemdiise, Geschmortes Rinderherzragout mit Pilzen und

dazu Rosti-Ecken (a: 61, £1) Kartoffelplree

Kompott 8,00€ Kompott 8,00€
Freitag Gemuisegraupchen mit Rindfleisch Griechischer Moussaka-Eintopf mit Aubergine,

Bauernbrot (a: 61, Gs, s4) Pasta, Hackfleisch und Hirtenkase

Bauernbrot (a: 61, m, G4, s4)
Dessert 6,00€ | Dessert 6,00€

Offnungszeit der Cafeteria laut Aushang (Mittagessen Montag bis Freitag 11:30Uhr — 13:00Uhr)

Guten Appetit wiinscht das Team der Cafeteria! (Informationen iiber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern)




Speiseplan in der Cafeteria

Woche vom 03. August — 07. August 2026

D
|

KEFFEL-HAUS

— @ AM HOFAUPARK

Menu 1 Menu 2
Montag Fruchtig gefullter Germknddel mit warmer Gedlinstetes Fischfilet mit Wurzelgemise, Zitronen-
VanillesoRe (a: M, £1, 61) ButtersolRe und Salzkartoffeln (a:r, m, 1)
Kompott 6,00€ Kompott 8,00€
Dienstag Hihnerfrikassee mit buntem Marktgemise Roster mit SolSe, Sauerkraut und Kartoffelplree
und Langkornreis (a: m, 61) (A:G1, M, 53/2:2,3)
Dessert 8,00€
Dessert 8,00€
Mittwoch Zwiebel-Sahne-Steak mit Schupfnudeln Gemiselasagne mit Zucchini, Tomate und Kase
Rohkost (a: m, 1) Rohkost (a: 61, m)
Donnerstag Bunter Hackfleisch-Gemiise-Topf mit Schweinebraten mit SoRe, Rotkraut und KI6Ren
Butterspatzle (a:m, 61) (A: 61, M/ Z2]
Kompott 8,00€
Kompott 8,00€
Freitag Mo6hreneintopf mit Kartoffeln und Thailandische Hilhnchensuppe mit Kokosmilch,
Rindfleisch Asiagemiise und Mie-Nudeln
Bauernbrot (a: 61, G4, s4) Bauernbrot (a: 61, 4, s4)
Dessert 6,00€ | Dessert 6,00€

Offnungszeit der Cafeteria laut Aushang (Mittagessen Montag bis Freitag 11:30Uhr — 13:00Uhr)

Guten Appetit wiinscht das Team der Cafeteria! (Informationen iiber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern)




Speiseplan in der Cafeteria

Woche vom 10. August — 14. August 2026

D
|

KEFFEL-HAUS

— @ AM HOFAUPARK

Menu 1

Menu 2

Montag Jagergeschnetzeltes mit Pilzen, Porree

und Schinken, dazu Butterspatzle (a: 61, m)

Hahnchenschnitzel mit Paprika-KrauterrahmsolRe
und Krautnudeln (a: 1, m, G1)
Dessert

8,00€

Dessert
Dienstag 2 Eier in pikanter SenfsoRe, dazu Hirtenrolle gefullt mit Zaziki-Frischkase, dazu
Salzkartoffeln (a:e1, s2, M, G1) Balkangemuse und Langkornreis (a: 61, m, £1)
Kompott Kompott 8,00€
Mittwoch Schweinesteak mit Gemiiseletscho, Putenrollbraten mit Sol3e, Buttererbsen und
dazu Rosti-Ecken (a: 61) Krauterkartoffeln (a:c1, m)
Donnerstag Tomaten-Rucola-Pasta mit Backfisch mit RemouladensofSe und Bratkartoffeln,
Basilikum-Sahne-SoRe, Rohkost (a: 61, m) Rohkost (a:F, m, E1)
Freitag Sachsische Kartoffelsuppe mit Vogtlandische Flecke mit Kartoffeln
1 Bockwurst Bauernbrot (a: 1, 64, 54)
Bauernbrot (a: 61, 4,54 /z: 2)
Dessert Dessert 6,00€

Offnungszeit der Cafeteria laut Aushang (Mittagessen Montag bis Freitag 11:30Uhr — 13:00Uhr)

Guten Appetit wiinscht das Team der Cafeteria! (Informationen iiber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern)




